
ระบบทนุการศึกษาสําหรับนักเรียนต่างชาติ

เชฟ, ผู้ปรุงอาหาร ปาติซเีย, บลลูองเชอร่ี

โรงเรียนสอนทําขนมโคคไุซ
●ระบบทนุการศกึษาสําหรบันกัเรยีนตา่งชาตทิีเ่ข้าใหม่
     【คณุสมบตั】ิ ผู้ทีมี่สถานะการพํานักเปน็ "นักเรยีนตา่งชาต ิ" ตรงตามข้อกาํหนดของกฎหมายควบคมุการเข้าออกเมืองและการรบัรองสถานะของผู้อพยพ
     【เกณฑค์ดัเลือก】 มีวซ่ีา “นักเรยีนตา่งชาต”ิ และคณุสมบตัทิีต่รงตามข้อ 1 ถงึ 4 ข้อใดข้อหน่ึง และ ผ่านการประเมินโดยรวมในการสอบคดัเลือกเพ่ือเข้าเรยีน
       ➀ ผู้ทีไ่ดร้บัการเสนอช่ือจากอาจารย์ใหญข่องโรงเรยีนสอนภาษาญีปุ่น่  (มีผลการเรยีนดเียีย่มและอัตราการเข้าช้ันเรยีนเป็นเวลา 6 เดอืนข้ึนไป) 
       ➁ ผู้ทีส่อบวัดระดบัความสามารถทางภาษาญีปุ่น่ ระดบั N1หรอื N2 ผ่าน 
       ➂ ผู้ทีมี่คะแนนสอบวชิาภาษาญีปุ่น่ของ EJU ได ้200 คะแนนข้ึนไป   
       ➃ ผู้ทีส่อบวัดระดบัทกัษะการใช้ภาษาญีปุ่น่เชิงธุรกจิ BJT ได ้400 คะแนนข้ึนไป

ลดคา่เล่าเรยีนปีแรกสําหรบัหลักสูตรเฉพาะทาง 20%    ・550,000เยน×20%= ลด 110,000เยน
ลดคา่เล่าเรยีนของหลักสูตรสอนทาํขนมและขนมปัง 20%    ・470,000เยน ×20%= ลด 94,000 เยน

●ระบบทนุการศกึษาสําหรบันกัเรยีนตา่งชาตทิีก่าํลังศกึษาอยู่
       【เกณฑค์ดัเลือก】จะมีการคดัเลือกจากนักเรยีนปีที ่1 ทีมี่อัตราการเข้าช้ันเรยีนและผลการเรยีนดเียี่ยมทีโ่รงเรยีน

หลักสูตรผู้เช่ียวชาญดา้นขนมทัว่ไป　580,000 เยน × 20 % = ลด 117,000 เยน

●โครงการส่งเสรมิการรบันกัเรยีนตา่งชาตขิององคก์รสนบัสนนุนกัศกึษาแหง่ประเทศญีปุ่่น 
โรงเรียนของเราได้เสนอชือ่และผ่านการตรวจสอบจากองค์กรสนับสนุนนักศึกษาแห่งประเทศญีปุ่น่ โดย
จะได้รับเงินสนับสนุนเดือนละ 48,000 เยน

●ทนุการศกึษาของ กองทนุการศกึษา Kyoritsu Maintenance / มูลนธิิ Kyoritsu International Exchange
       โดยจะไดร้บัเงนิสนับสนุนเหลือเดอืนละ 60,000 เยน เปน็ระยะเวลา 1 ป ี/ เดอืนละ 100,000 เยน เป็นระยะเวลา 2 ปี 
      โดยมีการคดัเลือก จากผู้ทีไ่ดร้บัการเสนอช่ือจากแตล่ะโรงเรยีนและมีคณุสมบัตติรงตามเกณฑท์ีก่าํหนด

ผลการดําเนินงานของป ี2024

โรงเรียนสอนประกอบอาหารนิชโิตเกียว  
●ระบบทนุการศกึษาสําหรบันกัเรยีนตา่งชาตทิีเ่ข้าใหม่
     【คณุสมบตั】ิ ผู้ทีมี่สถานะการพํานักเปน็ "นักเรยีนตา่งชาต ิ" ตรงตามข้อกาํหนดของกฎหมายควบคมุการเข้าออกเมืองและการรบัรองสถานะของผู้อพยพ
     【เกณฑค์ดัเลือก】 มีวซ่ีา “นักเรยีนตา่งชาต”ิ และคณุสมบตัทิีต่รงตามข้อ 1 ถงึ 4 ข้อใดข้อหน่ึง และ ผ่านการประเมินโดยรวมในการสอบคดัเลือกเพ่ือเข้าเรยีน
       ➀ ผู้ทีไ่ดร้บัการเสนอช่ือจากอาจารย์ใหญข่องโรงเรยีนสอนภาษาญีปุ่น่  (มีผลการเรยีนดเียีย่มและอัตราการเข้าช้ันเรยีนเป็นเวลา 6 เดอืนข้ึนไป) 
       ➁ ผู้ทีส่อบวัดระดบัความสามารถทางภาษาญีปุ่น่ ระดบั N1หรอื N2 ผ่าน 
       ➂ ผู้ทีมี่คะแนนสอบวชิาภาษาญีปุ่น่ของ EJU ได ้200 คะแนนข้ึนไป   
       ➃ ผู้ทีส่อบวัดระดบัทกัษะการใช้ภาษาญีปุ่น่เชิงธุรกจิ BJT ได ้400 คะแนนข้ึนไป

ลดคา่เล่าเรยีนในปแีรกของหลักสูตรผู้เช่ียวชาญดา้นการประกอบอาหารและหลักสูตรผู้ประกอบอาหาร 20 %
・520,000เยน ×20%= ลด 104,000 เยน

●ระบบทนุการศกึษาสําหรบันกัเรยีนตา่งชาตทิีก่าํลังศกึษาอยู่
       【เกณฑค์ดัเลือก】จะมีการคดัเลือกจากนักเรยีนปีที ่1 ทีมี่อัตราการเข้าช้ันเรยีนและผลการเรยีนดเียี่ยมทีโ่รงเรยีน

หลักสูตรผู้เช่ียวชาญดา้นการประกอบอาหาร　620,000เยน×20 %= ลด 124,000 เยน

●โครงการส่งเสรมิการรบันกัเรยีนตา่งชาตขิององคก์รสนบัสนนุนกัศกึษาแหง่ประเทศญีปุ่่น 
โรงเรียนของเราได้เสนอชือ่และผ่านการตรวจสอบจากองค์กรสนับสนุนนักศึกษาแห่งประเทศญีปุ่น่ โดย
จะได้รับเงินสนับสนุนเดือนละ 48,000 เยน

●ทนุการศกึษาของ กองทนุการศกึษา Kyoritsu Maintenance / มูลนธิิ Kyoritsu International Exchange
       โดยจะไดร้บัเงนิสนับสนุนเหลือเดอืนละ 60,000 เยน เป็นระยะเวลา 1 ปี / เดอืนละ 100,000 เยน เป็นระยะเวลา 2 ปี 
      โดยมีการคดัเลือก จากผู้ทีไ่ดร้บัการเสนอช่ือจากแตล่ะโรงเรยีนและมีคณุสมบัตติรงตามเกณฑท์ีก่าํหนด ผลการดําเนินงานของป ี2024

มีประวติัศาสตร์อันน่าภาคภมูิใจเวลา 57 ปี 
กลุ่มการศึกษาทานากะ

“โรงเรียนอาหารและอาชีพ” กลุ่มการศึกษาทานากะดำเนินกิจการโรงเรียน
ในสาขาต่าง ๆ เช่น การทำอาหาร การทำขนม โรงเรียนฝึกอบรมทักษะระดับสูง
 และธุรกิจมาเป็นเวลากว่า 50 ปี โดยมุ่งเน้นในอุตสาหกรรมการทำอาหารและขนม 

ในแต่ปีจะมีการผลิตบุคลากรที่มีคุณภาพสูงและมีอัตราการจ้างงานที่ดี 
เป็นกลุ่มการศึกษานี้มีประวัติและผลงานที่โดดเด่น

École Lenôtre in Paris, France

【โรงเรียนพ่ีโรงเรียนน้องแห่งเดียวในญ่ีปุ่น】
Thai land Royal Comprehensive School, 
Chitralada Technology Institute (CDTI)

【โรงเรียนพ่ีโรงเรียนน้องแห่งแรกในญ่ีปุ่น】
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“วฒันธรรมญีปุ่่น” 
การเพลิดเพลินไปกับ 

“วฒันธรรมญีปุ่่น” 
การเพลิดเพลินไปกับ 

“วฒันธรรมญีปุ่่น” 



เรียนรู้เทคนิคสู่ความสําเร็จท่ีทาชิคาวะ  ท่ีมีค่าครองชีพถูกกวา่ใจกลางเมือง

ผู้ท่ี “อยากเป็นเชฟขนมหวาน”หรือ “อยากเป็นเชฟขนมปัง” มีทางเลือกและโอกาสมากมาย รอให้คุณค้นพบในอนาคต 
การสอนท่ีเน้นความเชีย่วชาญเฉพาะทางและการฝึกปฏิบติัท่ีหลากหลายของโรงเรียนเรา จะชว่ยทําให้ความฝันของคณุชดัเจนย่ิงขึ้น  

นอกจากน้ียังจะได้เรียนรู้ส่ิงท่ีจาํเป็นสําหรับการก้าวสู่ความสําเร็จ ไม่วา่จะเป็น “การมีร้านเป็นของตนเอง”  “การมีชือ่เสียง” 
“การพัฒนาทักษะ” หรือ”การก้าวเข้าสู่ธรุกิจรับจดังานแต่งงาน”  “การบริหารจดัการคาเฟ่” “การทํางานในต่างประเทศ" และอื่น ๆ

โรงเรียนสอนทําขนมโคคไุซ โรงเรียนสอนประกอบอาหารนิชโิตเกียว
นักเรียนจะได้ฝึกทํา “อาหาร” ท่ีหลากหลายประเภท และเรียนรู้ทักษะท่ีจะสามารถนําไปประยุกต์ใชไ้ด้ท่ัวโลก

เน่ืองโรงเรียนของเรามกีารจาํกัดนักเรียน จงึสามารถเรียนรู้ระดับขัน้พ้ืนฐานจนถึงสามารถนําประยุกต์ใชไ้ด้ภายใต้บรรยากาศท่ีอบอุน่

1 สามารถสอบรับใบรับรองคุณวฒิุ 
“ผู้เชีย่วชาญด้านสขุลักษณะการทําขนม”  ในระหวา่งเรียนได้

3
ไม่เพียงแต่จะเรียนรู้ทักษะเบื้องต้นเท่าน้ัน 
แต่ยังได้เรียนรู้เร่ืองการทําคาเฟ่และการจดัเล้ียงในหลากหลายรูปแบบอกีด้วย

5 อาจารย์ระดับแนวหน้าจากท้ังในประเทศและต่างประเทศ
จะเป็นผู้สอนในชั้นเรียนภาคปฏิบัติ

7 มีรู้สึกอุ่นใจเน่ืองจากมีอาจารย์ท่ีทําหน้าท่ีดแูลนักเรียนต่างชาติ

9 มีการสอนเสริมภาษาญีปุ่่นในชว่งหลังเลิกเรียน

8
อาจารย์ประจาํชัน้จะให้การชว่ยเหลือเพ่ือให้นักเรียนสามารถหางานในประเทศญีปุ่่นได้
ชว่ยเหลือเร่ืองการรับรองวา่เปน็แรงงานท่ีมทัีกษะเฉพาะทางประเภทท่ี 1 
เพ่ือให้สามารถหางานในประเทศญีปุ่่นได้

2 ได้รับประกาศนียบัตร “ผู้เชีย่วชาญเฉพาะด้าน”  

6 สามารถฝึกซอ้มเพ่ือเข้าร่วมการแข่งขันต่าง ๆ ได้

4 ให้ความสําคัญกับการศึกษาในระดับนานาชาติ【Ecole Lenôtre】
ในทุกปีอาจารย์ที่มีตำแหน่ง M.O.F จากเลอ โนเทรอ (ปารีส ฝรั่งเศส) จะเดินทาง
มาญี่ปุ่น นักเรียนสามารถรับการสอนโดยตรงในเรื่องงานประดิษฐ์น้ำตาล งาน
ประดิษฐ์ช็อกโกแลต และขนมเค้กต่าง ๆ เป็นเวลา 1 สัปดาห์

1
เน่ืองจากเป็นโรงเรียนท่ีได้รับการยกเวน้วา่ไม่ต้องมกีารสอบระดับประเทศเพ่ือ ขอใบรับรอง
คณุวฒิุ จากรัฐมนตรีกระทรวงสาธารณสขุ  นักเรียนจะได้รับใบอนุญาตผู้ประกอบอาหาร เมือ่
สําเร็จการศึกษา

3 นอกจากใบอนุญาตผู้ประกอบอาหารแล้ว ยังสามารถขอใบประกาศนียบัตรอืน่  ๆอกีมากมาย
*กรุณาดรูายละเอยีดเพ่ิมเติมได้ท่ีเวบ็ไซต์หรือเอกสารแนะนําการสมคัรเข้าเรียน 

5 มีระบบชว่ยเหลือนักเรียนท่ีเรียนไม่ทันเพ่ือน (ฝึกปฏิบัติฟรี)

7 มีรู้สึกอุ่นใจเน่ืองจากมีอาจารย์ท่ีทําหน้าท่ีดแูลนักเรียนต่างชาติ

9 มีการสอนเสริมภาษาญีปุ่่นในชว่งหลังเลิกเรียน

8 ให้ความชว่ยเหลือเร่ืองการสอบเพ่ือรับใบอนุญาตผู้ประกอบอาหาร ประเภท ๑  จนถึงการเขา้
ทํางานในประเทศญีปุ่น่ 

2 ได้ใบรับรองคุณวฒิุ (ผู้เชีย่วชาญด้านการประกอบอาหาร  ในปีท่ี 2) 

6 ใชเ้วลาในการฝึกทําอาหารมาก มกีารฝึกทํา “อาหาร” ท่ีหลากหลายสาขาอาหารท่ีหลากหลาย 
ฝึกประยุกต์ใชเ้ทคนิคการทําอาหารต่าง ๆ 

4 เปน็ระบบ 1 ชัน้เรียนต่อ 1 สาขาวชิา ทําให้ระยะห่างระหวา่งอาจารย์และนักเรียนมีไมม่าก
(มกีารสอนอย่างใกล้ชดิและเอาใจใส่ต่อนักเรียนทุกคน)

[หลักสตูรผู้เชีย่วชาญด้านขนม (2 ปี)]
ในระยะเวลา 2 ปี  จะได้เรียนรู้เทคนิคการทำขนมแบบตะวันตก ขนมปัง และขนมญ่ีปุ่น 
สามารถเข้าทำการสอบและได้รับประกาศนียบัตรระดับชาติ "ผู้เช่ียวชาญด้านการผลิตขนม" ในปีท่ี  2 
นอกจากน้ี ยังมีโอกาสเข้าร่วมโครงการฝึกงาน (องค์กรในประเทศ) และการฝึกงานในต่างประเทศ 
นักเรียนทุกคนจะได้ไปเข้าศึกษาดูงานในยุโรปในเดือนธันวาคม ของปีท่ี  2
หมายเหตุ: ค่าเดินทางรวมอยู่ในค่าเล่าเรียน
จะได้ประกาศนียบัตร “ผู้เช่ียวชาญเฉพาะด้าน”  ซ่ึงเทียบเท่ากับวุฒิบัตรอนุปริญญาของในประเทศ

[หลักสูตรขนมและขนมปัง (1 ปี)]
จะได้เรียนรู้เทคนิคการทำขนมแบบตะวันตกและขนมปังในระยะเวลาสั้น 
ผู้ที่สนใจสามารถเข้าเรียนในชั้นเรียน 4 วันต่อสัปดาห์
 และในอีก 3 วันสามารถฝึกงานที่ร้านทำขนมและขนมปังไ

[หลักสตูรผู้ประกอบอาหาร (2 ปี)]
มุง่เน้นการพัฒนาทักษะและความรู้ท่ีจาํเป็นเพ่ือเปน็บุคลากรท่ีพร้อมทํางานในด้าน
อาหารภายในระยะเวลา 1 ปี
นักเรียนจะได้เรียนรู้เก่ียวกับอาหารญีปุ่น่ อาหารตะวนัตก อาหารจนี ซูช ิโซบะ รวมถึงอาหาร
อติาเลียน อาหารฝร่ังเศส อาหารท่ีแต่ละประเทศใชบ้ริโภคในชวีติประจาํวนั และการทําขนมและ
ขนมปงัอย่างหลากหลาย นอกจากน้ี นักเรียนยังสามารถกําหนดเป้าหมายสําหรับการขอรับ
ใบรับรองคณุวฒุสํิาหรับผู้เชีย่วชาญเทคนิคเฉพาะทางในระดับท่ีสงูขึน้ไปอืน่ๆ  และเรียนรู้เก่ียว
กับการจดัการอาหาร ดอกไม ้และโต๊ะอาหาร  ซึง่ชว่ยให้ได้รับความรู้ท่ีเปน็ประโยชน์และพัฒนา
ทักษะการออกแบบได้อกีด้วย

[หลักสตูรผู้ประกอบอาหาร (1 ปี)]
มุง่เน้นการพัฒนาทักษะและความรู้ท่ีจาํเปน็เพ่ือเปน็บุคลากรท่ีพร้อมทํางานในด้าน
อาหารภายในระยะเวลา 1 ปี
หลักสตูรน้ีเปน็หลักสูตรท่ีสามารถได้รับใบอนุญาตผู้ประกอบอาหาร ภายใน 1 ปี นอกจากจะ
ได้รับการพัฒนาทักษะแล้ว ยังจะได้รับความรู้ท่ีจาํเป็นสําหรับการทํางาน เชน่ สขุอนามยัและ
มารยาทในครัวอกีด้วย

【ทีต่ัง้โรงเรยีน】
〒190-0012 東京都立川市曙町1-32-1

【การเดนิทาง】
■ เดนิจากสถานทีาจกิาวะ  รถไฟ JR สายจูโอ / สายโอเมะ / สายนนับุ  3 นาที
      (เม่ือออกจากประตตูรวจตัว๋แล้ว กรุณาใช้ทางเช่ือมช้ัน 2 ฝั่งทางออกทศิเหนอื)
■ เดนิจากสถานทีาจฮิิระ รถโมโนเรลสายทามะ 1 นาท ี

【ทีต่ัง้โรงเรยีน】
〒190-0011 東京都立川市高松町３-１５-５
【การเดนิทาง】
■ เดนิจากสถานทีาจกิาวะ  รถไฟ JR สายจูโอ / สายโอเมะ / สายนนับ ุ 5  นาที
■ เดนิจากสถานทีาจฮิิระ รถโมโนเรลสายทามะ 5 นาท ี
■  เดนิจากป้าย “ทาคามัตสึโจซานโจเมะ” ของรถเมลเซบุบัส
      /รถเมลทาจคิาวะบัส 2 นาท ีโฮมเพจของโรงเรียน โฮมเพจของโรงเรียน 

จดุแขง็ 9 ขอ้ของโรงเรยีนเรา

แนะนาํหลกัสตูร 

แนะนาํหลกัสตูร 

จดุแขง็ 9 ขอ้ของโรงเรยีนเรา


